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Entrées o Plats A & Tendance Estaminet

Ve e ol o€ 55;1_ Pavé de Rumsteak, Frites 22€ Welsh ou Chti Welsh,

Wirvm W

sauce poivre, maroilles et moutarde a 1'ancienne . Frites (*)

Os a Moélle 10€

Ocuf Mayo and Co 5¢ Burger du Chef 17€ Welsh ou Chti Welsh Complet,

Velouté 7€ Veggie Burger 17¢ 4 Frites 18¢

T i Boudin noir, écrasé de pommes de . Carbonade Flamande () 18€

. terre, pommes réties 18€ s Camembert réti au miel, charcuterie
champignons) 7

Nage de Saint Jacques et Saumon, ‘ et pain baguette 16€
6 escargots de Campagne-les- 3

créme de poireaux, Riz 24€ Flamiche de Montreuil 17€

Hesdin 10€

Sauté de veau a la moutarde a
Croquettes de Crevettes 14€

Aux Tem,os dEwm est

récom,oemsé par le label

1'ancienne, patates douces x 19€

o 4 ' *x Disponible en portion enfant
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“ Maitre restaurateur”

Cela 3amn+i* une cuisine-

maison & base de Procluifs DCSSCV‘,'S T MEVM emﬂanfs

A S s, B Tarte Tatin, ;
IOCGMX. : > ez . - . Je sais pas !
boule de glace Vanille 8€

$ - . Choisis la version mini d'un plat
'@;-‘
NOMS sommes I'\CMY‘CMX JC ! Mousse au chocolat noir et morceaux

de grand ! (sélection parmi les

VOous accuei"ir au ﬁll Je la Fondue Bourguignonne 25€/pers : de chocolat blanc 8e

I‘oumée (7H30-22H00)

dans un es’ori* estaminet

? lats
Fondue Normande 2'7€/pers 1 B Cheesecake Caramel P *)

Raclette traditionnelle 28€/pers T beurre salé oy

J'ai pas faim !
Baba au Rhum, glace Rhum Raisin 9€

Pocket Burger Steak, Frites

avec des ieux anciens et des Café Gourmand or>

FY‘OW\G ées
Plan‘s *y,oiclues, 3

Thé, chocolat, cappuccino

St + 1 boisson
Assiette de 3 fromages locaux de = R gourmand

) : + 1 boule de glace
chez Caséus 9 € 2 Glaces artisanale de la Maison

ou 1 fromage blanc
Antolin (voir carte des glaces)



